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Reinigungsplan Schankanlagen

WAS? WIE? WANN? WER? ‘ ‘
Zapfhahn, Trinkwasser*, Mindestens taglich, Betreiber
Auslauftille Zapfhahnbrste, nach
(innen & aufden) Handpumpe Betriebsschluss und

vor Betriebsbeginn
Zapfthahn Trinkwasser*, Mindestens taglich, Betreiber
(aulRen) Zapfthahnbirste nach

Betriebsschluss und

vor Betriebsbeginn
Schanktisch und Trinkwasser* mit Mindestens taglich Betreiber
Glaserspulbursten geeignetem

Reinigungsmittel

Zapfkopf Mit Trinkwasser Bei jedem Betreiber
(innen & aufden) spulen Fasswechsel

Fitting

Mit Trinkwasser*
ausbursten und
spllen

Bei jedem Neu- und
Wiederanschluss
des Fasses,
insbesondere nach
der Leitungs-

Betreiber oder
Schankanlagen-
reiniger

reinigung
Zapfhahn (innen), Trinkwasser*, Wochentlich Betreiber oder
Zapfkopf (innen & Zapfhahnburste, Schankanlagen-
aulden) geeignetes reiniger
Reinigungsmittel
Bierleitung Chemisch oder Mindestens Betreiber oder
Chemisch- wdchentlich Schankanlagen-
mechanisch reiniger

Getrankelager,
Bierkeller,
Fassvorkubhler,
Kuhlzelle,
Thekeneinschub

So, dass die Rdume und die Einbauten stets in
einem hygienisch einwandfreien Zustand sind.
Insbesondere muiissen Bier- und Getrankereste
entfernt werden, um einer Schimmelbildung

vorzubeugen

Betreiber

Unseren hohen Qualitats- & Sicherheitsanspruch unterstreichen wir durch diese Zeichen:




